
 

 

ADEC-set CA Task Front Cover 

وظبً للتعلٌمبمجلس أ -الغلاف الأمامً لمهمة التقٌٌم المستمر   

 

 Grade / الصف  Subject / المادة

الكٌمٌاء  Chemistry  العاشر G10 
 

 Curriculum Duration (45 mins) / المنهج 

وزارة التربٌة  MoE دقٌقة( 45) الزمن  
 

 Date / التارٌخ 

 
 

 Student Name 
 اسم التلمٌذ 

 

 eSiS Number 
 eSiS رقم 

 

 School Name 
 اسم المدرسة 

 

Students 
Please do not write anything in the boxes below 

 للتلامٌذ:
 ٌرجى عدم الكتابة فً الجدول أدناه

 

Maximum Mark 
Possible 

Teacher Mark ADEC Mark 

المعلم تقدٌر الدرجة العظمى  تقدٌر مجلس أبوظبً للتعلٌم 

   

 

 

 

 

 

http://2sa.weebly.com



 بوظبي للتعليمأم المستمر الموضوعة من قبل مجلس يالتابعة للتقيالمهمة 

 0210-0211 الثاني/ الفصل الدراسي لمادة الكيمياء  العاشر  للصف

 درجات ( 8)                                       الأولالجزء                                                 
   

 الجلٌد انصهارعلى معدل ( السكر بعض المواد الذائبة فً الماء ) مثل ملح الطعام , تأثٌر أراد بعض الطلبة دراسة  

 (2) اقترح فرضية لهذه الدراسة؟                                                                               -

..................................................................................................................................................... 

.................................................................................................................................................... 

 الأدوات والمواد:

 100mLمخابٌر مدرجة سعة  7 ماء مقطر 100mL 4أكواب بلاستٌكٌة سعة  1

 أقماع زجاجٌة 8 فرٌزر 5 ملح طعام 2
 كؤوس زجاجٌة 9 ساعات إٌقاف 6 سكر 3

   سٌقان زجاجٌة للتقلٌب 11 مٌزان حساس 11

 

 تحضير ثلاثة تركيزات مختلفة من محلول الملح: (1
a) 100بإذابة    %10كٌزه رمحلول تg   900فً ( باستخدام المٌزان الحساس)من الملحmL  من الماء المقطر

 وٌتم التحرٌك حتى تمام الذوبان فً كأس زجاجً  وٌوضع علٌه ملصق( المدرج باستخدام المخبار)

 (%10محلول ملح ) 

b) 10بإذابة    %1كٌزه رمحلول تg   ً990من الملح فmL  ( 1)من الماء المقطر بنفس الطرٌقة فً الخطوة

 ( %1محلول ملح )وٌوضع علٌه ملصق 

c) 1بإذابة    %0.1كٌزه رمحلول تg   ً999من الملح فmL من الماء المقطر 

 :تحضير ثلاثة تركيزات مختلفة من محلول السكر (2
 .تكرار نفس الخطوات السابقة ولكن باستخدام السكر بدلاً من الملح

وٌوضع علٌها ملصق ( افً كل منه 100mL) ٌتم ملء ثلاثة أكواب بلاستكٌة بـالماء المقطر  تحضير تجربة ضابطة: (3

 ) تجربت ضابطت(.

 في كم يُها (  ويىضع عهيها يهصق 100mL)  %0.1يتى يمء ثلاثت أكىاب بلاستكيت بـًحهىل انسكر  (4

 (%0.1)سكر  

 في كم يُها (  ويىضع عهيها يهصق  100mL)  %0.1يتى يمء ثلاثت أكىاب بلاستكيت بـًحهىل انًهح   (5

 (%0.1)يهح 

 يع يحانيم انًهح وانسكر الأخري. 5,  4يتى تكرار انخطىاث  (6

 ساعت حتً تًاو انتجًذ 24ضع جًيع الأكىاب انًًهىءة بانًاء انُقي ويحانيم انسكر وانًهح في انفريسر نًذة تى (7

يتى إخراج كىب واحذ يٍ كم يحهىل يُحضر وكىب ياء َقي يٍ انفريسر لاختبار سرعت روباٌ كم يُها في درجت  (8

 .100mlحرارة انغرفت , ورنك بتُكيس كم يُها في قًع زجاجي يىضىع في يخبار يذرج سعت 

 يتى تشغيم ساعت إيقاف نكم كىب تى تُكيسه في انقًع.  (9

 

 

 



 

 

 

 

 

 

  
 
 
 
 
 
 

 

أي عندما ٌمتلأ المخبار المدرج , كاملاً ( قطعة الجلٌد)ٌتم حساب الزمن اللازم لانصهار محتوٌات كل كوب  (11

 .من السائل أو المحلول وذلك بإٌقاف ساعة الإٌقاف وتسجٌل الزمن فً الجدول التالً  100mLالخاص بـــ 

ٌتم تكرار عملٌة حساب الزمن لانصهار الماء النقً المتجمد والمحالٌل الأخرى المتجمدة مرتٌن وتسجٌل الزمن  (11

 . لكل مرة فً الجدول 

 :النتائج

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
الماء 
 المقطر

 محلول ملح

0.1% 

 محلول ملح

1% 

 محلول ملح

1% 

 محلول سكر

0.1% 

 محلول سكر

1% 

 محلول سكر

1% 

 الزمن
 بالدقٌقة
اللازم 
 لانصهار
100mL 

المرة 
 الأولى

400.8 391.1 272 228.2 265 339 198.1 

المرة 
 الثانٌة

401.2 391.2 271.9 228 365.1 338.8 197.9 

المرة 
 الثالثة

411 390.7 272.1 227.8 364.9 339.2 198 

 189 339 365 228 272 391 411 المتوسط



  (2)                 الثمج                       وسرعة انصهار كتمة المادة المذابة في الماء استنتج العلاقة بين 

......................................................................................................................................................

....................................................................................................................................... 

  (2)                                                    ا في الدراسة السابقة         ميجب تثبيتهعاممين أذكر 

1. .......................................................................... 

2. .......................................................................... 

  الباردة الممح لهذا إذا كانت النتائج السابقة أظهرت أن السكر يؤدي إلى سرعة ذوبان الجميد , فمماذا تستخدم البمدان
                                        (2)                                                           ؟                     الغرض ولا تستخدم السكر

......................................................................................................................................................

......................................................................................................................................................

...................................................................................................................................................... 

 درجة ( 21)                                   الجزء الثاني                                             
 كتمة الممح المذاب في الماء ودرجة الغميان , بين العلاقةطمب المعمم من الطمبة التأكد من 

 .كتمة الممح المذاب زداد بزيادة غميان المحمول ت درجةأن مفترضاً  
 تجربة لمتأكد من صحة افتراض المعمم. موضحاً ما يمي:                                        صمم  

 (3)                                                   المواد والأدوات التي يمكن أن تستخدمها في هذه الدراسة. (2

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

                                                                                 (4)                                                                                           .لمعمل طواتخ     (1
 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 



 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 (2)                                                                 عرض البيانات. ) كيفية عرض البيانات(. (3

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 

 ................................................................................................................................................... 
 (2)                           ذكر اثنين من احتياطات الأمن والسلامة اللازم مراعاتها عند أدائك لهذه التجربةأ (4

1- ...................................................................................................................................................... 

2- ...................................................................................................................................................... 

 (2)                                              ؟   هل تختمف درجة الغميان باختلاف الكمية لنفس المحمول (5

................................................................................................................................................... 

................................................................................................................................................... 

 



 

 

ADEC-set CA Task Front Cover 

وظبً للتعلٌمبمجلس أ -الغلاف الأمامً لمهمة التقٌٌم المستمر   

 

 Grade / الصف  Subject / المادة

الكٌمٌاء  Chemistry  العاشر G10 
 

 Curriculum Duration (45 mins) / المنهج 

وزارة التربٌة  MoE دقٌقة( 45) الزمن  
 

 Date / التارٌخ 

 
 

 Student Name 
 اسم التلمٌذ 

 

 eSiS Number 
 eSiS رقم 

 

 School Name 
 اسم المدرسة 

 

Students 
Please do not write anything in the boxes below 

 للتلامٌذ:
 ٌرجى عدم الكتابة فً الجدول أدناه

 

Maximum Mark 
Possible 

Teacher Mark ADEC Mark 

المعلم تقدٌر الدرجة العظمى  تقدٌر مجلس أبوظبً للتعلٌم 

   

 

 

 

 

 



 بوظبي للتعليمأم المستمر الموضوعة من قبل مجلس يالتابعة للتقيالمهمة 

 0210-0211 الثاني/ الفصل الدراسي لمادة الكيمياء  العاشر  للصف

 درجات ( 8)                                       الأولالجزء                                                 
   

 الجلٌد انصهارعلى معدل ( السكر بعض المواد الذائبة فً الماء ) مثل ملح الطعام , تأثٌر أراد بعض الطلبة دراسة  

 (2) اقترح فرضية لهذه الدراسة؟                                                                               -

 الماء النقً ٌذوب أبطأ من الماء مع المحتوي على مواد مذابة )سكر أو ملح (

 الأدوات والمواد:

 100mLمخابٌر مدرجة سعة  7 ماء مقطر 100mL 4أكواب بلاستٌكٌة سعة  1

 أقماع زجاجٌة 8 فرٌزر 5 ملح طعام 2
 كؤوس زجاجٌة 9 ساعات إٌقاف 6 سكر 3

   سٌقان زجاجٌة للتقلٌب 11 مٌزان حساس 11

 

 تحضير ثلاثة تركيزات مختلفة من محلول الملح: (1
a) 100بإذابة    %10كٌزه رمحلول تg   900فً ( باستخدام المٌزان الحساس)من الملحmL  من الماء المقطر

 وٌتم التحرٌك حتى تمام الذوبان فً كأس زجاجً  وٌوضع علٌه ملصق( باستخدام المخبار المدرج)

 (%10محلول ملح ) 

b) 10بإذابة    %1كٌزه رمحلول تg   ً990من الملح فmL  ( 1)من الماء المقطر بنفس الطرٌقة فً الخطوة

 ( %1محلول ملح )وٌوضع علٌه ملصق 

c) 1بإذابة    %0.1كٌزه رمحلول تg   ً999من الملح فmL من الماء المقطر 

 :تحضير ثلاثة تركيزات مختلفة من محلول السكر (2
 .تكرار نفس الخطوات السابقة ولكن باستخدام السكر بدلاً من الملح

وٌوضع علٌها ملصق ( افً كل منه 100mL) ٌتم ملء ثلاثة أكواب بلاستكٌة بـالماء المقطر  تحضير تجربة ضابطة: (3

 ) تجشتح ضاتطح(.

 في كم يُها (  ويىضغ ػهيها يهصق 100mL)  %0.1يتى يمء ثلاثح أكىاب تلاعتكيح تـًحهىل انغكش  (4

 (%0.1)عكش  

 في كم يُها (  ويىضغ ػهيها يهصق  100mL)  %0.1يتى يمء ثلاثح أكىاب تلاعتكيح تـًحهىل انًهح   (5

 (%0.1)يهح 

 يغ يحانيم انًهح وانغكش الأخشي. 5,  4يتى تكشاس انخطىاخ  (6

 عاػح حتً تًاو انتجًذ 24تىضغ جًيغ الأكىاب انًًهىءج تانًاء انُقي ويحانيم انغكش وانًهح في انفشيضس نًذج  (7

يتى إخشاج كىب واحذ يٍ كم يحهىل يُحضش وكىب ياء َقي يٍ انفشيضس لاختثاس عشػح روتاٌ كم يُها في دسجح  (8

 .100mlم يُها في قًغ صجاجي يىضىع في يخثاس يذسج عؼح حشاسج انغشفح , ورنك تتُكيظ ك

 يتى تشغيم عاػح إيقاف نكم كىب تى تُكيغّ في انقًغ.  (9

 

 



 

 

 

 

 

 

  
 
 
 
 
 
 

 

أي عندما ٌمتلأ المخبار المدرج , كاملاً ( قطعة الجلٌد)ٌتم حساب الزمن اللازم لانصهار محتوٌات كل كوب  (11

 .من السائل أو المحلول وذلك بإٌقاف ساعة الإٌقاف وتسجٌل الزمن فً الجدول التالً  100mLالخاص بـــ 

ٌتم تكرار عملٌة حساب الزمن لانصهار الماء النقً المتجمد والمحالٌل الأخرى المتجمدة مرتٌن وتسجٌل الزمن  (11

 . لكل مرة فً الجدول 

 :النتائج

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
الماء 
 المقطر

 محلول ملح

0.1% 

 محلول ملح

1% 

 محلول ملح

1% 

 محلول سكر

0.1% 

 محلول سكر

1% 

 محلول سكر

1% 

 الزمن
 بالدقٌقة
اللازم 
 لانصهار
100mL 

المرة 
 الأولى

400.8 391.1 272 228.2 265 339 198.1 

المرة 
 الثانٌة

401.2 391.2 271.9 228 365.1 338.8 197.9 

المرة 
 الثالثة

411 390.7 272.1 227.8 364.9 339.2 198 

 189 339 365 228 272 391 411 المتوسط



  (2)                 الثمج                       وسرعة انصهار كتمة المادة المذابة في الماء استنتج العلاقة بين 

 كلما زادت كتلة المادة المذابة )سكر أو ملح ( زادت سرعة انصهار الثلج ←طردٌة علاقة       

  (2)                                 يجب تثبيتها في الدراسة السابقة                              عاممين أذكر 

 كمٌة السائل فً كل "مكعب" الجلٌد .1
 المستغرق فً عملٌة التجمد )داخل الفرٌزر(الوقت  .2
 شكل مكعبات الثلج .3
 حجم الكؤوس البلاستٌكٌة المستخدمة .4
 المستخدمةمادة الكؤوس البلاستٌكٌة نوع  .5
 لذوبانالمستخدمة فً عملٌة ادرجة حرارة الغرفة  .6

  إذا كانت النتائج السابقة أظهرت أن السكر يؤدي إلى سرعة ذوبان الجميد , فمماذا تستخدم البمدان الباردة الممح لهذا
                                        (2)                                                           ؟                     الغرض ولا تستخدم السكر

 .وفرة ملح الطعام وسهولة الحصول علٌه والتكلفة المادٌة المنخفضة للحصول علٌه -1

 .وٌصعب الحصول علٌة وتكلفته المادٌة عالٌة, السكر مادة غذائٌة هامة  -2

 درجة ( 21)                                   الجزء الثاني                                             
 كتمة الممح المذاب في الماء ودرجة الغميان , بين العلاقةطمب المعمم من الطمبة التأكد من 

 .كتمة الممح المذاب زداد بزيادة غميان المحمول ت درجةأن مفترضاً  
 تجربة لمتأكد من صحة افتراض المعمم. موضحاً ما يمي:                                        صمم  

 (3)                                                   المواد والأدوات التي يمكن أن تستخدمها في هذه الدراسة. (2

 قفاصاخ 9 يلاػق 4 يهح انطؼاو 1

 ييضاٌ حغاط 11 تشيىيتشاخ 6 ياء يقطش 2

3 
 ,   1000mlكؤوط صجاجيح عؼح 

 250mLعؼح  
 قطغ خضف صغيشج 11 يهؼقح انتحشيك 7

  12 نهة تُضٌ 8 يخاتيش يذسجح 4

                                                                                 (4)                                                                                           .لمعمل طواتخ     (1
 تحضير ثلاثة تركيزات مختلفة من محلول الملح:

يٍ انًاء انًقطش  900mLيٍ انًهح )تاعتخذاو انًيضاٌ انحغاط( في   100gتئراتح    %10يحهىل تشكيضِ  .1

 تً تًاو انزوتاٌ في كأط صجاجي  ويىضغ ػهيّ يهصق)تاعتخذاو انًخثاس انًذسج( ويتى انتحشيك ح

 (%10)يحهىل يهح 

( 1يٍ انًاء انًقطش تُفظ انطشيقح في انخطىج ) mL 800يٍ انًهح في   200gتئراتح    %21يحهىل تشكيضِ  .2

 ( %20ويىضغ ػهيّ يهصق )يحهىل يهح 

 يٍ انًاء انًقطش 700mLيٍ انًهح في   300gتئراتح    %30يحهىل تشكيضِ  .3

  mL 250في كأط صجاجي عؼح من كل مما ٌلً   mL 100وضغ يتى  .4

 ياء يقطش 

  10يحهىل يهح%  

  20محلول ملح%  

  30محلول ملح%  

 



 يىضغ في كم كأط قطغ خضف صغيشج نتُظيى ػًهيح انغهياٌ .5

 إنيهاتىضغ انكؤوط ػهً انههة نتغخيُها يغ وضغ تشيىيتش في كم يُها نقياط دسجح انحشاسج انقصىي انتي يصم  .6

 . )دسجح انغهياٌ(

 

 

 

 

 انثياَاخ. في جذول يحهىليتى تغجيم دسجح انحشاسج انقصىي انتي يصم إنيها كم  .7

 ثلاث يشاخ ثى يأخز انًتىعط نهقشاءاخ انثلاث نكم يحهىل 6,  5,  4تكشس انخطىاخ  .8

 (2)                                                                 عرض البيانات. ) كيفية عرض البيانات(. (3

 أي من الطرق التالية:

 

 

 

 

 

 

 (2)                           ذكر اثنين من احتياطات الأمن والسلامة اللازم مراعاتها عند أدائك لهذه التجربةأ (4
 انحزس انشذيذ ػُذ إشؼال انههة ورنك تئشؼال انثقاب قثم فتح صًاو انغاص -1

 انىاقيحاستذاء انُظاساخ  -2

 استذاء انقفاصاخ -3

 اعتخذاو ياعك انكأط ػُذ وضغ انكؤوط ػهً انههة -4

 (2)                                       لا      ؟   هل تختمف درجة الغميان باختلاف الكمية لنفس المحمول (5

 

 
الماء 
 المقطر

 محلول ملح

10% 

 محلول ملح

20% 

 محلول ملح

30% 

درجة 
 الغليان

o
C 

المرة 
 الأولى

100.6 101.7 102.3 103.5 

المرة 
 الثانٌة

100.4 101.5 102.1 103.6 

المرة 
 الثالثة

100.5 101.9 102.2 103.4 

 103.5 102.2 101.7 100.5 المتوسط


