علم الأحياء في حياتنا اليومية
---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

& اكتب المصطلح العلمي التالي :-                     
- العلم الذي يهتم بدراسة الكائنات الحية و خصائصها المختلفة ( علم الأحياء )

- مجمل عمليات البناء و الهدم في خلايا الكائن الحي ( الأيض )
- عملية يتم فيها تحويل الجزيئات الصغيرة إلى جزيئات كبيرة ( البناء ) 

- عملية يتم فيها تحويل الجزيئات الكبيرة إلى الجزيئات الصغيرة ( الهدم )

- قدرة الكائن على المحافظة على ثبات البيئة الداخلية في حال تعرضها لتغيرات مفاجئة ( الاتزان الداخلي ) 

- إنتاج أفراد جديدة من النوع نفسه ( التكاثر )

- زيادة حجم الكائنات الحية نتيجة التغذية  ( النمو ) 

- غاز يحتوي على ذرة كربون واحدة يمكن استخدامه وقودا ( غاز الميثان – CH4 )
-  مجموع المادة الوراثية في خلايا الإنسان جميعها ( الجينوم )

- مرض ينتج عن انقسام خلايا بصورة غير منتظمة أو مسيطر عليها ( السرطان ) 

-----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

& أكمل الفراغات التالية :- 
- يقدر العلماء أن عدد أنواع الكائنات الحية إلى   30     مليونا .

- مستويات التنظيم الحيوي :-  ( من الأصغر إلى الأكبر )

( ذرة – جزئ – عضية – خلية – نسيج – عضو – جهاز – كائن حي ) 

- من الأمثلة على عمليات البناء  عملية البناء الضوئي   

- من الأمثلة على عمليات الهدم   عملية التنفس 

- 90% من الأنواع البكتيريا ليس ضارة بل مفيدة للإنسان 

- أمكن زيادة القيمة الغذائية لأرز عن طريق   إضافة جينات من نباتات أخرى 

- من الأمراض الناشئة ( الجديدة )  جنون البقر – السارس – فيروس غرب النيل – حمى إيبولا القاتل 

-  في الكائنات عديدة الخلايا تصنف الخلايا في مجموعات حسب الوظيفة
- ما النبات الذي اختارته البرازيل لإنتاج الوقود الكحولي   قصب السكر  
- تستخدم ظاهرة إنتاج غاز الميثان في دول الهند – الصين – باكستان 
------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

& علل .فسر السبب . :- 

- يعد البروتين الفطري غذاء صحيا 

( لأنه يخلو من الدهون الحيوانية و الكولسترول – يحتوي على الألياف البروتينية  و على العناصر المعدنية و فيتامين B )
- اختيار قصب السكر كمحصول لإنتاج الوقود الحيوي 

( لأن الناتج الرئيسي هو السكروز و هو سكر بسيط يسهل تحويله إلى كحول )
- صعوبة إنتاج لقاح ضد فيروس الإيدز 

(  لأن فيروس الإيدز يتغير بشكل مستمر عند انتقاله من شخص لآخر ) 
- تلجأ النباتات في نموها إلى الضوء 
( استجابة للضوء )

- تلجأ حيوانات  الصحراء إلى جحورها ليلا 

( هربا من الحرارة المرتفعة ) 
- يستخدم إنزيم الرنين في عملية إنتاج الجبن من الحليب 

( لأن الحليب ينتج بروتين الكازيين الذي يتسرب في الحليب بشكل كتل صلبة بفعل الرنين ) 
- تستخدم اسطوانات طويلة تحتوي على ثقوب في صناعة الخل 

( لأنها تساعد في وصول الهواء إليها لضمان عمل البكتيريا 

- وجود الخميرة بشكل سلاسل 

( لأنها تتكاثر بالتبرعم و لا تفصل الخلايا الجديدة عن خلية الأم )  

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------
& اذكر:- 

- تشمل عملية الأيض عمليتين مهمتين هما :- 

1- عمليات الهدم    2- عمليات البناء 

- العوامل التي تساهم في ثبات البيئة الداخلية للكائن الحي :- 

1- تنظيم تراكيز المواد المختلفة   2- ثبات درجة الحرارة     3- درجة الحموضة 
- اذكر ثلاث مهن مرتبطة بعلم الأحياء و فروعه المختلفة :- 

1- علم الوراثة  2- علم المختبرات    3- الطب الرياضي   4- علم الكائنات الدقيقة    5- علم البيئة و البحار   صــ27 

----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

& صناعة الخبز 
أكمل البيانات التالية

	


- لكي عليك تحضير الخبز تتطلب استخدام نوع من الكائنات الدقيقة هو الخميرة 

- اذكر عوامل تكاثر خلية الخميرة 1- الرطوبة   2- درجة حرارة مناسبة    3-المواد السكرية 

- ما اسم العملية التي تتكاثر بها الخميرة ( التبرعم ) 
- وضح ما تمثله المعادلة التالية :- 
                                          أنزيمات في الخميرة 

                                  +2ATP  2 CO2  +  2C2 H5 OH                                   C6 H12 O6
                                  طاقة          كحول اثيلي        ثاني أكسيد الكربون                        جلوكوز 

- عملية  تخمير العجين تسمى عملية التخمر الكحولي  - التنفس اللاهوائي
--------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

& صناعة الألبان 
- أنواع البكتيريا ثلاث هم :-  ( حلزونية  -  كروية   -  عصوية  ) 

- تستخدم البكتريا العصوية لصناعة الألبان 

- أهم خطوات اللبن الزبادي :--

1- تسخين الحليب (80-90) درجة س لمدة 15 دقيقة       2- تحريك الحليب و خلطه 

3- تبريد الحليب إلى درجة 40 درجة سيليزية        4- إضافة عينة من لبن يحتوي على بكتيريا عصوية

5-  حفظ المزيج لمدة ست ساعات حتى تصبح درجة حموضته  4.3      6- تحريك الزبادي و تبريده إلى 50 درجة س 

7- إضافة الفاكهة و المنكهات         8- تعبئة اللبن و توزيعه مع حفظه باردا 

- - تقوم البكتيريا العصوية بتحويل الحليب إلة قوام أكثر صلابة بإنتاج مادة حمضية هي حمض اللبنيك
----------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

& صناعة الأجبان 

- يمكننا صناعة الأجبان بطريقتين هما :-   البكتيريا  -   إنزيم الرنين 
- البروتين الرئيسي في الحليب يتم تحوله إلى مادة شبه صلبة بفعل إنزيم الرنين هو  الكازيين 

- إنزيم ينتجه نوع من البكتيريا يستخدم في تصنيع الجبن النباتي هو إنزيم الكيموسين 

- يستخرج إنزيم الرنين من معدة العجول 
& صناعة الخل 
- العالم الذي كشف النقاب عن كيفية تكوين الخل هو  لويس باستور 

- ما هو الدور الذي تقوم به البكتيريا في صناعة الخل :- 

( تقوم بتحويل الإيثانول  كحول الإيثيلي  إلى حمض الخليك و تحتاج إلى الأكسجين في ذلك )

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

& حمض السيرتيك 

- نوع من الفطريات يستخدم في إنتاج حمض السيرتيك هو أسبيرجللس
- من استخدامات حمض السيرتيك :- 

( صناعات المربى – و المشروبات الغازية – الحلويات – الأغذية – بعض الأدوية ) 

------------------------------------------------------------------------------------------------------------------

& البروتين الفطري 
- نوع من الفطريات يستخدم لإنتاج البروتين الفطري هو الفيوزاريوم
- العوامل المساعدة في ثبات نمو الفطر الفيوزاريوم  :-
( درجة الحرارة – الأكسجين – تراكيز المواد الغذائية ) 

- ما فائدة الأمونيا في عملية إنتاج البروتين الفطري ( توفير النيتروجين اللازم لبناء البروتين  )

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------

& فول الصويا

- يستفاد من بذور الصويا في الحصول على  ( زيت الصويا – البروتين ) 

- يضاف دقيق الصويا إلى دقيق القمح  لتحسين محتوى البروتين في غذاء الإنسان 

- يتم تحضير حساء الصويا من فول الصويا بتأثير نوع من الفطريات هو إسبيرجللس 

---------------------------------------------------------------------------------------------------------------





                                                                              ينتج                       ينتج                   ينتج 

إشراف المعلم القدير :- رضا علي
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