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	الكوب
	المظهر
	الرائحة
	الرقم الهيدروجيني

	غير مضاف إليه زبادي


	لم يتغير شكله     ( سائل )
	رائحته كريهة 
(غير مقبولة)
	7 متعادل

	مضاف إليه زبادي
	كان لزج   (متماسك) 
	اختفت رائحة اللبن (مقبولة)
	4 حمضي 







حلل النتائج :- 
1 / فيم اختلفت رائحة محتويات الكوبين ومظهرها في اليوم الثاني ؟
-اختلفت رائحة اللبن المميز من كوب ( مضاف إليه زبادي ) وربما صدرت رائحة كريهة من كوب (مضاف إليه زبادي) أصبحت محتويات كوب (مضاف إليه زبادي) لزجة فيما بقي مظهر محتويات كوب (غير مضاف إليه زبادي) كما كان في بداية التجربة .

2/ لماذا كان مهما وجود كوب لم يدخل فيه زبادي ؟ 

-للتأكد من كون سبب تغير اللبن إلى زبادي موجود في الزبادي .
3/أي كوب ظهر أظهر انخفاضا في الرقم الهيدروجيني ؟ لماذا في رأيك حدث ذلك ؟ 
-كوب ( مضاف إليه زبادي) بسبب تكون حمض اللبن .
4/ كيف ستساهم في رأيك إضافة الزبادي في منع اللبن من الفساد؟
-تكون الزبادي يمنع تكاثر البكتيريا الأولى التي تفسد اللبن .



وشكرا... 
دولة الإمارات العربية المتحدة


وزارة التربية والتعليم


مكتب الشارقة التعليمي


مدرسة الساحل الخاصة  





عمل المجموعتان :


مجموعة:علياء علي الدين


ومجموعة: منة الله يسري 


الصف: الثامن /1





هدف المشروع:


معرفة كيف تساهم البكتيريا بحفظ اللبن عند تحويله إلى زبادي.





المواد والأدوات:





300mlمن اللبن





ترمومتر





ورقة هيدروجينية





سخان كهربائي





مخبارين مدرجين100ml 








زبادي 








سخن اللبن على درجة حرارة 80(C


دع اللبن يبرد إلى درجة حرارة 44(C


قس حموضة اللبن باستخدام الورقة الهيدروجينية


اسكب 150MLمن اللبن في أحد الكوبين 


أضف 20MLمن الزبادي إلى اللبن في أحد الكوبين واخلطها جيداً وقس الرقم الهيدروجيني لها


دع الكوبين لمدة 24ساعة وقارن بينهما من خلال المظهر والرائحة والرقم الهيدروجيني.





المقارنة بين الكوبين:-





اختلفت الرائحة بين الكوبين حيث أن الكوب المضاف إليه الزبادي اختفت رائحة اللبن فيه أما الكوب الغير مضاف إليه زبادي أصبحت له رائحة كريهة .أما من حيث المظهر فأن الكوب المضاف إليه زبادي أصبح لزج أما الكوب الغير مضاف إليه زبادي لم يتغير شكله.وقد كان من المهم وجود كوب لم يدخل فيه الزبادي في التجربة لتسهيل عملية المقارنة بين الكوبين حيث أن الكوب الذي دخل إليه الزبادي تغير من حيث الشكل والمظهر.اختلف الرقم الهيدروجيني للكوبين حيث أن الكوب المضاف إليه زبادي أظهر انخفاضاً أكبر في الرقم الهيدروجيني وسبب حدوث ذلك هو تكون حمض اللبن .وأستنتج من هذا النشاط أن الزبادي يمن من تكاثر البكتيريا التي قد تساهم في إفساد اللبن . 





في نهاية هذا المشروع توصلت إلى :


أن الزبادي يمنع من تكاثر البكتيريا داخل اللبن 


أن الزبادي يحتوي على حامض اللبن الذي يساهم في قتل جميع الجراثيم التي يحتوي عليها


بما أن الزبادي يمنع من تكاثر البكتيريا فقد  يكون مفيدا للمعدة لما فيه  من أحماض وبروتينات .


كما أنه هنالك عدة بكتيريا أخرى مفيدة وصديقة منها:


البكتيريا الموجودة  في الدماغ والدم والعضلات والقلب والرئتين وهذه البكتريا الصديقة لا تسبب أي مرض للإنسان كما أن لها فوائد عديدة منها:


- أنها تحتل مساحة من أجسامنا وبذلك تمنع إلتصاق البكتريا الضارة�ولا تجد مكان مناسب وشاغر لإحداث المرض .�2- تفرز أنزيمات ومواد تساعد في عملية الهضم وتساعد في قتل المواد الضارة�3- تصنع فيتامينات مثل فيتامين كاف وحمض الفوليك..



























































